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ABSTRACT: 

1 . Apparatus for detaching thin strips from a piece of a foodstuff, comprising a support plate (1 ) 
for the said piece, a knife (4; 29), and a guide device (5a, 7; 27, 28) having an axis of rotation 
perpendicular to the plate and arranged so as to permit relative movements between the knife 
and the plate of rotation about the said axis and of translation parallel to the axis, characterized in 
that the apparatus is intended to detach thin strips from a piece of cheese of the "Tete de Moine" 
type, and in that the knife (4; 29) is oriented along a plane containing the said axis and includes a 
straight edge perpendicular to the axis, the thin strips detached by the said relative movement 
being formed by scraping a surface of the said piece of cheese and having the shape of 
shavings. 
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© AppajeH a racier le fromage. 

© Afin d'assurer un bon maintien de Is piece de f romage et 
una grande facility de rdclage de sa surface superieure tandis 
qu'il est tenu en place, le disposrtif comprend un plateau 
inferieur en bois (1 > # presentant de petites pointes (2) aptes a 
maintenir en place une piece de fromage du type a racier. Un 
axe vertical (27) est fix6 sur le plateau, le fromage etant 
embroche sur cet axe pour etre mis en place. Un couteau 
(29), monte sur un manchon (28) tournant autour de I'axe 
(27) et pouvent se deplacer longhudinaiement sur celui-ci, 
est m& en rotation a I'aide d'une tige-manivelle (30), en 
mime temps qu'il est abaisse jusque sur la surface du 
fromage pour racier celui-ci. Cet appareii permet un racJage 
correct des fromages a rScier, notamment du fromage 
d6nomm£ "Tete de Moine", d'une facon aisee meme pour 
une personne inexp6rimentee. 
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Appareil a racier le fromage 

Pour que certains fromages, notannnent celui 
denomrae "Tete de Moine", fabrique depuis le XVlleme siecle 
dans la Courtine de Bellelay, conservent toute leur saveur, 
11 est indispensable de les racier au moyen d'un couteau. 
Cette op§ration necessite une certaine pratique que n'ont 
pas forcement toutes les personnes qui consomment un tel 
fromage. La presente invention vise a permettre a tout 
un chacun de racier facilement un fromage de ce genre, 
notamment "la Tete de Moine". 

Jusqu'a present, il n'existait pas d' appareil 
specif iquement destine a racier un tel fromage, et la pre- 
sente invention a pour but de fournir un appareil apte a 
permettre le raclage d'un fromage de ce genre, sans, diffi- 
culty, meme pour une personne inexperimentee. 

ConformSment a 1' invention, ce but est atteint 
par la presence des caracteres enonces dans les revendi- 
cations indSpendantes annexees. 

Une forme d' execution avantageuse comporte une 
place en forme de potence, portant un axe qui se situe 
entierement au-dessus de la piece de fromage. 

One autre forme d' execution avantageuse comprend 
un axe fixe au plateau meme qui porte le fromage, cet axe 
traversant le fromage et le couteau est mis en place sur 
la partie de cet axe qui depasse au-dessus du fromage. 

Les revendications dependantes annexees se rap- 
portent a ces deux formes d« execution principals, et elles 
en definissent un certain nombre de variantes particulie- 
rement avantageuses , a l'aide desquelles le but de 1' inven- 
tion est atteint d'une maniere parti culierement commode, 
simple et economique. 

Le dessin annexe illustre, a titre d'exemple, des 
formes d' execution de l'objet de 1' invention? dans ce dessin: 

la fig. la est une vue en elevation d'une premie- 
re variante d'une premiere forme d' execution d'un appa- 
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reil a rScler le fromage selon la conception propos6e, 
cette premiSre forme d' execution comprenant une pidce 
en forme de potence dans laquelle I'axe portant le cou- 
teau-rScleur est monte, de fa£on a se situer entiSrement 
au-dessus du fromage a racier, 

la fig. lb est une vue en plan de la variante 
d'appareil selon la fig. la, 

la fig. 2a est une vue* en elevation d'une secon- 
de variante de la premiere forme d 1 execution, cette va- 
riante permettant un deplacement du bras de la potence, 
afin d'escamoter I'axe portant le couteau du dessus de 
l'endroit oil se trouve le fromage, ce qui permet de 
disposer une cloche de protection sur celui-ci, 

la fig. 2b est une vue en plan de I'appareil 
selon la variante de la fig. 2a r 

la fig. 3 est une vue partielle en elevation 
correspondant en grande partie a ce que montre le haut 
de la fig. 2a, mais dans le cas d'une troisieme variante 
de la premiere forme d' execution, troisieme variante dans 
laquelle une manivelle servant a faire tourner le couteau 
est remplac§e par un moteur, 

la fig. 4a est une vue en elevation d'une pre- 
miere variante d'une deuxieme forme d' execution, cette 
deuxieme forme d' execution comprenant un axe fixe au 
plateau destine a supporter le fromage f cet axe traver- 
sant le fromage lorsque celui-ci est en place, et le 
couteau etant dispose sur la partie supSrieure de cet 
axe, dgpassant le dessus du fromage, 

la fig. 4b est une vue en plan de la variante 
d'appareil selon la fig. 4a, 

la fig. 5a est une vue en elevation d'un appa- 
reil a rScler le fromage selon une seconde variante de la 
seconde forme d' execution, cette seconde variante etant 
munie d'un moteur pour faire tourner le couteau autoiir 
de la partie d'axe depassant la surface superieure du 
fromage, et 
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la fig. 5b est une vue en plan de la variante 
d'appareil representee £ la fig. 5a, 

L'appareil selon la conception proposSe permet 
de rScler la w T6te de Moine" posfee sur un plateau, au 
moyen d f un couteau actionne par une manivelle ou un mo- 
teur. En tournant la jnanivelle ou en faisant fonctionner 
le moteur, on obtient un fin copeau de fromage et cela 
sans enlever prSalablement la couenne qui l'entoure. 

L'appareil represents aux fig. la et lb comprend 
un plateau en bois 1 sur lequel sont fix§es une sSrie de 
pointes 2, permettant d f immobiliser le fromage. Quelques 
cercles 3 marques sur le bois permettent de centrer le 
fromage. 

Une potence 5 en fonte £maill£e est fixge sur 
la planche au moyen de deux vis h bois 6. L'extremite 
de la potence comprend un alSsage permettant la rotation 
d'un axe porte-couteau 7 portant un couteau 4. L 1 extre- 
mity de l f axe porte-couteau 7 est conique; cela permet 
de centrer et pousser le fromage contre les pointes 2 
du plateau et de 1' immobiliser completement pendant 1' ope- 
ration, et d'empScher le couteau de s'enf oncer trop pro- 
fondement dans le fromage. 

Le couteau 4 est soude sur l'axe 7 a environ 
3 mm en dessus de la pointe, de fa9on a ce qu'il n'entre 
pas en contact avec les pointes du plateau k la fin de 
l 1 operation. 

Une manivelle 8 est fixee au moyen d'une vis- 
pointeau Bl l'extremite sup6rieure de I'axe 7. 

Cette manivelle comprend en outre une bobine en 
bois 9 libre sur le pivot 10. L'axe 7, le couteau 4 et 
les pointes 2 sont en acier inoxydable afin qu'ils ne 
s'alterent pas au contact du fromage. 

La variante de l'appareil qui est representee 
aux fig. 2a et 2b , et qui constitue la seconde variante 
de la premiere forme d' execution, comporte toutes les 
caracteristiques de la premi&re variante pour ce qui con- 
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ceroe le fonctionnement. 

Par contre, cette variante selon les fig. 2a et 
2b permet d'escamoter le couteau et la manivelle, de 
mani&re a permettre a l'utilisateur $feposer une cloche 
sur le fromage en vue de le prot&ger et, d 1 autre part, 
de r§gler la hauteur du couteau et rendre ainsi l'appa- 
reil moins encombrant. 

Les changements par rapport a la variante pre- 
cedemment consid§r§e consistent en ce que la potence est 
formee par une colonne 11 sur laquelle est fixe un bras 
12 reglable en hauteur et qui se positionne au moyen 
d'un bouton molete 13 le long d'un plat de la colonne. 
Cela permet, d'une part, d f escamoter le bras 12 porte- 
' couteau autour de la colonne et, d' autre part, de r§gler 
la hauteur du couteau.- Cette variante pr€sente l'avanta- 
ge de diminuer la longueur de l'axe porte-couteau et de 
permettre la mise en place de la cloche. 

La variante repr§sent§e a la fig. 3, qui cons- 
titue la troisieme variante de la premiere forme d f execu- 
tion comporte toutes les particularites susmentionn§es de 
la seconde variante, a la difference pr&s que la manivel- 
le est remplacee par un moto-reducteur 14 a pile ou 
secteur monte directement au bout de l'axe porte-couteau 7. 

En tenant le moteur dans la main, on peut l'ac- 
tionner a volonte par simple pression sur un bouton 15 et 
pousser l'axe porte-couteau sur le fromage. 

II est bien entendu que, dans les diff§rentes 
variantes de cette premiere forme d' execution, de m§me 
que dans les diffSrentes variantes d'une seconde forme 
d' execution quel 'on va encore d§crire, le couteau peut 
§tre constitu§ de toute fa<pon ad§quate, il est de prefe- 
rence en metal mais pour rait eventuelleraent 6tre faitr 
d'une autre matiSre suffisamment dure. Par ailleurs, le 
couteau ne doit pas obligatoirement s'etendre seulement 
dans une direction a partir de l'axe, mais pourrait fort 
bien s'etendre diametralement , voire "en etoile", a trois 
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directions, ou ro§me plus de trois directions. La deno- 
mination de "couteau", concerne la partie qui agit di- 
rectement sur la surface supgrieure du fromage pour la 
r§cler, independamment des diverses formes que l'on peut 
lui donner • 

Les trois variantes qui viennent d'etre dgcrites 
sont celles d'une premiere forme d' execution dans la- 
quelle l'axe 7 est monte en un endroit situe au-dessus 
du fromage et reste au-dessus de celui-ci. On va dficrire 
maintenant une seconde forme d' execution, comprenant 
6galement deux variantes, en liaison avec les fig. 4a f 
4b et 5a, 5b. 

Dans cette forme d' execution, l'axe 27 est fixe 
au plateau infer ieur supportant le fromage, ce dernier 
etant, pour §tre mis en place, embrochS sur l'axe 27 qui 
le maintient ainsi solidement, en cooperation avec les 
pointes 2 qui l'empSchent de tourner. Le couteau 29 (pre- 
miere variante de la deuxieme forme d 1 execution, fig. 
4a, 4b) ou 29' (deuxieme variante de la deuxieme forme 
d' execution, fig. 5a, 5b) est fixe radialement a 1'exte- 
rieur d'un manchon 28, 28', qui tourne autour de l'axe 27. 
Pour utiliser l'appareil, il faut impartir au couteau 29, 
29 1 , a la f ois un mouvement rotatif et une certaine pres- 
sion vers le bas, comme cela a ete indique pour les va- 
riantes de la premiere forme d'ex§cution. 

La premiere variante de la deuxieme forme d 1 exe- 
cution, montrSe aux fig. 4a, 4b pr§voit simplement une 
tige 30 en forme de manivelle pour mouvoir le couteau 29. 

La deuxieme variante de la deuxieme forme d 1 exe- 
cution, representee aux fig. 5a, 5b r comprend un dispo- 
sitif 3 moteur forme d'un petit moteur 32 actionnant un 
reducteur a engrenage 31. Ce reducteur actionne a Vites- 
se lente un manchon d 1 entralnement 34 engage par doigts 
de crochement avec le manchon 28' qui porte le couteau 
29'. Un bouton-poussoir 33 permet de mettre en raarche et 
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d'arrSter le inoteur 32, ce dernier peut fitre du type h 
pile, utilise notamment pour faire tourner les broches 
de gril, il peut Sgalement Stre d'un autre type. En prin- 
cipe, la position angulaire du moteur 33 autour de l'axe 
27 est d§termin§e par la main de l'opgrateur, il serait 
6galement possible, d'une maniere non repr§sent€e au des- 
sin, de prevoir des moyens de fixation du boltier du r§- 
ducteur 31 a l'axe fixe 27. 

Dans les deux variantes de la seconde forme 
d'execution fig. 4a, 4b, 5a, 5b, la pression de haut en 
bas pour rScler le dessus du fromage est, comme dans le 
cas des variantes de la premi&re forme d r ex§cution, exer- 
c§e a la main par l'operateur. 

La seconde forme d 1 execution selon les fig. 4a f 
4b et 5a, 5b pr§sente I'avantage d'Stre tr§s simple et 
d' assurer une fixation du fromage particuli§rement bonne 
pour le fonctionnement. 

On note encore que le plateau inferieur peut 
etre en bois ou en une autre matiere, notamment en mati§- 
re plastigue, de mSme les autres pieces du dispositif 
pourraient 6tre en matiere plastique au lieu d'§tre en 
m§tal. 

On note encore que le manchon 28 f 28' de la 
deuxieme forme d'ex§cution s'§tend vers le bas l§gerement 
plus loin que la ou les tranches du couteau 29, 29', de 
fa9on que ce manchon bute contre le plateau inferieur 1 en 
maintenant la ou les tranches du couteau 29, 29 1 au-dessus 
des pointes 2. Ainsi, aucun "accroc" n'est a craindre au 
moment oil le couteau atteint le bas de la piece de fro- 
mage. 

L'appareil selon 1' invention permet de rScler 
la pi&ce de fromage completement , jusqu'S sa couenne 
infgrieure, et ceci d'une fa<pon particuliSrement commode. 

On note encore que l'appareil S rScler le 
fromage selon 1' invention peut servir a rScler tout gen- 
re de fromage se prgtant a §tre rScle en vue d'gtre 
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consommg ou utilis§ a des fins culinaires. Selon les di- 
mensions typiques du fromage racie a l'aide de l'appa- 
reil, le plateau et le couteau auront des dimensions 
diff€rentes, appropriees. 

On note de plus que le moteur pourrait 6galement 
d'une fa9on avantageuse etre dispose" dans le plateau in- 
fSrieur, le mouvement de rotation Stant alors transmis 
par l'axe 27 lui-m&ne ou par une broche distincte tour- 
nant a l'intfirieur de celui-ci. 
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REVENDICATIONS 



1. Appareil a rScler le fromage, comprenant un 
plateau infSrieur destinS a recevoir une piSce de fromage 
et comportant des moyens de maintien de celle-ci, et un axe 
subtantiellement perpendiculaire au plateau , mont§ de fa9on 
d'une partie au moins de cet axe se situe au-dessus de la 
surface supgrieure de la piece de fromage, un couteau action- 
nable en rotation 6tant mont€ pour tourner avec l'axe ou 
autour de l'axe, en §tant en m§me temps press§ vers la bas, 
de fa9on a rScler la surface superieure du fromage, carac- 
t£ris§ en ce que I 1 axe est mont§ sur une piece en forme 

de potence et se situe entierement au-dessus de la piece de 
fromage disposee sur le plateau, le couteau §tant montfi 
su^l'axe, lequel est apte S coulisser verticalement en m§me 
temps qu'il est apte a tourner, des moyens §tant pr€vus pour 
faire tourner cet axe de fa?on S effectuer le rSclage. 

2. Appareil a rScler le fromage selon la revendi- 
cation 1, caractSrisfi en ce que le couteau est mont§ sur l'axe 
a l'extr§mit§ libre de la potence, l'axe et le couteau §tant 
actionnes par une manivelle. 

3. Appareil 3. racier le fromage selon la revendica- 
tion 1, caract§ris§ en ce que couteau est mont€ sur l'axe I 
1'extrSmite libre de la potence, l'axe et le couteau etant 
actionnes par un moteur a piles ou k secteur, muni d'un r§- 
ducteur et montS directement au bout de l'axe portant le cou- 
teau. 

4. Appareil a rScler le fromage selon l'une des 
revendications 1 a 3, destine a permettre a un utilisateur 
de poser une cloche a fromage afin de prot§ger celui-ci, 
caract§ris§ en ce que la potence comprend un bras dans lequel 
tourne l'axe portant le couteau, ce bras 6tant escamotable 
et r§glable dans le sens de la hauteur autour d'une colonne 
verticale fix§e a la p6riph§rie du plateau. 

5. Appareil a rScler le fromage selon l'une des 
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revendications 2 3 4, caract§ris6 en ce que lesdits moyens 
de maintien en place du fromage sont constitu6s par de petites 
pointes fixSes dans le plateau et emmergeant de la surface 
supSrieure de celui-ci, de fa<jon 3 entrer dans la partie in- 
ffirieure de la pi&ce de fromage. 

6. Appareil 3 rScler le fromage selon l'une des 
revendications 1 & 5, caractgrisS par le fait que l'axe por- 
tant le couteau est conique 3 son extr§mit§ inffirieure de 
fagon 3 perraettre de centrer et pousser le fromage contre 
les moyens de maintien en place de celui-ci sur le plateau. 

7. Appareil 3 racier le fromage selon l'une des 
revendications 13 6, caract§ris§ en ce que plusieurs cercles 
concentriques sont dessin§s sur le plateau pour permettre 

de centrer le fromage par rapport au couteau. 

8. Appareil 3 racier le fromage selon la reven- 
dication 6, caract§ris§ en ce que le couteau est soudS sur 
l'axe qui le porte & une distance de quelque trois millimetres 
en retrait de la pointe de celui-ci. 

9. Appareil & racier le fromage selon la revendi- 
cation 4, caract§ris§ en ce que le bras portant le couteau 
riglable dans le sens de la hauteur et blocable sur la colonne 
au moyen d'un boulon roollet§, un m§plat le long de la colonne 
assurant le centrage du bras. 

10. Appareil a racier le fromage selon l'une des 
revendications 13 9, caract§ris6 en ce que ledit plateau 
est en bois. 

11. Appareil a racier le fromage, comprenant un 
plateau inffirieur destin§ a recevoir une pi&ce de fromage 
et coraportant des moyens de maintien de celle-ci, et un axe 
substantiellement perpendiculaire au plateau mont§ de fafon 
qu'une partie au moins de cet axe se situe au-dessus de la 
surface sup&rieure de la piece de fromage, un couteau action- 
nable en rotation §tant mont§ de fa<pon a tourner avec l'axe 
ou autour de l'axe, en 6tant en mime temps press§ veis le bas, 
de fa?on a racier la surface sup§rieure du fromage, caract§ris§ 
en ce que l'axe est fix6 au centre du plateau de fa?on a 
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traverser la pidce de fromage posSe sur le plateau, le couteau 
§tant muni d'un roanchon et tournant autour de la partie sup§- 
rieure de I'axe qui dSpasse au-dessus de la surface supSrieure 
de la pi£ce de fromage. 

12. Appareil a racier le fromage selon la revendi- 
cation 11 , caract§ris§ en ce que les moyens de maintien en 
place du fromage sont constitu€s par de petites pointes fix§es 
dans le plateau et emmergeant de la surface sup§rieure de 
celui-ci de fagon a entrer dans la partie inf§rieure de la 
piece de fromage. 

13. Appareil a racier le fromage selon la reven- 
dication 12 , caracterisS en ce que le manchon s'etend leg§- 
rement en-dessous de l'ar§te de raclage du couteau, de fa^n 
a former une but§e empechant un heurt entre le couteau et les 
pointes de fixation, lorsque le fromage est rScl§ enti^rement 
jusqu'a sa partie infgrieure. 

14. Appareil a racier le fromage selon I 1 une des 
revendications 12 a 13, caracterisS en ce que plusieurs cer- 
cles concentriques sont dessinfes sur le plateau pour favoriser 
l 1 engagement du fromage sur I'axe fix§ au centre du plateau 

de faqion que le fromage vienne s'appuyer sur le plateau con- 
centriquement a celui-ci. 

15. Appareil a racier le fromage selon l'une des 
revendications 11 a 14, caract6ris§ en ce que ledit plateau 
est en bois. 

16. Appareil a racier le fromage selon l'une des 
revendications 11 a 15, caract§ris€ en ce que ledit couteau 
est entrain§ par un moteur a piles ou un secteur. 

17. Appareil a racier le fromage selon la revendi- 
cation 16, caract§risi en ce que ledit moteur entraine le 
couteau par 1 1 interm§diaire d f un reducteur, l'ensembe du 
moteur et du reducteur §tant mont6 sur la partie dudit axe 

se situant au-dessus de la surface superieure de la piece 
de fromage, et des moyens d 1 accouplement §tant §tablis pour 
accoupler le mobile de sortie du r§ducteur au couteau pour 
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faire tourner celui-ci autour dudit axe, 1' ensemble du mo- 
teur et du rSducteur se dgpla$ant en hauteur avec le cou- 
teau pour assurer 1' operation de rSclage de la surface 
sup€rieure du fromage. 

18. Appareil a r§cler le fromage selon la reven- 
dication 16, caract6ris6 en ce que ledit moteur, muni de 
moyens qui font tourner un arbre de sortie a la vitesse 
voulue, relativement lente, est log6 dans ledit plateau 
infSrieur, ledit axe, fix§ au plateau etant creux de fatjon 
qu'un arbre mfi par le moteur le traverse, des moyens fitant 
prSvus pour lier cet arbre tournant au couteau, au-dessus 
de la surface sup§rieure du fromage, pour entralner ce cou- 
teau en rotation alors que sa position- en hauteur peut 
Stre commandfee manuellement. 

19 ♦ Appareil & rScler le fromage selon l'une des 
revendications 11 & 15, caract£ris§ en ce que ledit cou- 
teau, pour fitre mQ en rotation et simultan&nent press§ vers 
le bas, est muni d'une poign6e avec laquelle il forme un 
dispositif du type manivelle tournant autour de l'axe. 
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